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SPS Jesenik
Stredni primyslova skola Jesenik

SANITACNI RAD

Prlbézny denni uklid, uklid po skonceni pracovni smény — uklidové prace provddéné denné, soustavng, pfipadne i
nekolikrat denné.

Ciéténi véech podlah, pracovnich poméicek, nafadi a nadini, pomdcek pro manipulaci s nebalengmi potravinami,
pracovnich desek, vratnych nadob na pozivatiny, podnost a nddob na odpadky, prostfedky s mycim a desinfekénim
ucinkem. Po myti je tfeba plochy, které jsou urceny pro primy styk s pozivatinami, oplachnout teplou vodou:

* stoly v jidelnach, umyvadla

* pomulcky na cisténi (hadry, kartace, smetaky — ponofenim na 1 hod. do 5% roztoku chloraminu nejméné 2x
tydneé)

e vymeéna ochrannych odévl

* hygienické zafizeni — podlahy, umyvadla, Zidle

* na WC musi byt dostatecné mnoZzstvi toaletniho papiru, tekutych mydel a papirovych rucnikd

* Uklid v satnach — podlahy, rosty, stény umyvarny z obklad(

* voziky pro dopravu jidel, stroj a strojnich zarizeni (i nékolikrat denné)

e odbér vzorkd v mnozstvi 100g denné po dobu 48 hod. (zvlastni lednice, kazdé jidlo do vyvarené sklenice
zvlast, psani zdznama)

Tydenni uklid:

* Cisténi stén s omyvatelnou Upravou
* odmrazovani, Cisténi a desinfekce chladiciho zafizeni (mraziciho zafizeni)
e v patek desinfekce vSech kotll a celého zafizeni kuchyné

e vydejni pulty (pri desinfekci stfidame rlizné prostredky, napt. Chloramin, Dosilin,
Gastril, Gastril-sil)

e kazdy patek je provadéna desinfekce bilého a ¢erného nadobi, pfiborl a stoll
* regaly, skfiné na potraviny
* topna télesa
Velky uklid — uklidové prace provadeéné 1x meésicné:
e svitidla, dvere, okna
e odsunuti vSech strojd a drhnuti vSech kout(
* desinfekce celého vybaveni kuchyné
*  ¢isténi vzduchotechniky 1x za 3 mésice
Generalni uklid — uklidové prace provadéné 1 - 2x rocneé:
Pri této prilezitosti provést kontrolu zasob, odstranéni nepotiebnych predmétd, mensi opravy stén, podlah, vgména

poskozeného nadobi a naradi:

*  bileni nebo malovani vyrobnich prostor
*  bileni nebo malovéani skladovacich prostor

Za préaci zodpovidaji osoby uréené vedoucim nebo séfkucharem.

Zodpovédnost za ostatni prace spojené s provozem a vydejem stravy zodpovidéa vedouci kuchyné Fojtikova Gabriela.



